
RAW
PRAWN TARTARE  € 28

GREEK PRAWN, STRAWBERRY,  
CHIVES, CHILI PEPPER, LIME 

BEEF CARPACCIO  € 29

TRUFFLE, GRUYERE, ARUGULA, CAPERS, LEMON 

SEA BASS TARTARE  € 26

LIME, MANGO, CHILI PEPPER, GINGER

CARPACCIO OF THE DAY                                                 € 26

SUSHI ROLLS, NIGIRI, 
SASHIMI
HOSOMAKI ROLLS (8 PCS) 

SALMON PHILADELPHIA  € 24

TUNA  € 24

SEA BASS  PONZU  € 22

SASHIMI (2 PCS)

SALMON | TUNA | SEA BASS                                                 € 8

NIGIRI (2 PCS)

SALMON | TUNA | SEA BASS | EEL                                       € 8

INSIDE OUT ROLLS (8 PCS)

CALIFORNIA ROLL CRAB, AVOCADO, CUCUMBER,  € 28 
SPICY MAYO, KABAYAKI SAUCE, FRIED ONION 

SHRIMP* TEMPURA ASPARAGUS, SPRING ONION,  € 30 
MAYO-MISO SAUCE, CHILI 

SALMON ROLL GUACAMOLE  € 28

SPICY TUNA MARINATED TUNA, CUCUMBER,  € 26 
WASABI MAYO, SESAME, NIMA CHILI

RAINBOW ROLL CRAB, SALMON, TUNA,  € 30 
SEA BASS, CUCUMBER, CAVIAR

EEL ROLL CUCUMBER, PHILADELPHIA,  € 26 

SESAME, CHIVES, YUZU MAYO  

 

APPETIZER
GAZPACHO SOUP • V, G  € 18

COLD TOMATO SOUP, BURRATA, BASIL 

ASPARAGUS RISOTTO  € 30

SCALLOPS, SAFFRON, LEMON  

OCTOPUS € 30

ROASTED AUBERGINE, OLIVES, HERBS, OLIVE OIL

GRILLED CALAMARI  € 29

ROASTED CHERRY TOMATOES, AVOCADO, 
COOL LEMON DRESSING 

BURRATA RIGATONI • V, G  € 26
CHERRY TOMATOES, BURRATA, BASIL, 
AEGINA PISTACHIO PESTO 

 SALAD
GOAT CHEESE • V, G  € 25

SPINACH, ARUGULA, GOAT CHEESE,  

DRY NUTS, FIG DRESSING 

AVOCADO • V, G • V  € 21

LETTUCE HEARTS, AVOCADO,  

BASIL, TARRAGON, LIME   

+PRAWNS  € 28

GREEK TRADITIONAL SALAD • V  € 21

CHERRY TOMATOES, CUCUMBER,  

FETA-CHEESE, GREEN PEPPER, ONION, 

CAPERS, OLIVES, BARLEY RUSKS 

BURRATA  € 22

COLORFUL CHERRY TOMATOES,  

ARUGULA, OLIVES, CAPERS, BASIL PESTO



V VEGETARIAN - G GLUTEN FREE

The EU Food Allergen list is available to all guests.  

V.A.T. is included in prices. "Consumer is nοt obliged to pay 

if the notice of payment has nοt been received (receipt - invoice)".  

The restaurant/bar is legally required to issue official receipts  

certified by the relevant tax office.  

The restaurant/bar is legally required to present complaint/comment 

forms in a special box next to the exit.  

Dishes marked with * have been frozen.  

The oil used on salads is olive oil. Sunflower seed oil is used for frying.  

Responsible for implementation of statutory regulations: Hotel Manager

MEAT
LAMB CHOPS  € 44

AUBERGINE, GRILLED PEPPERS, 
ROSEMARY SAUCE  

CRISPY DUCK*  € 40

VEGETABLES, PLUM HOISIN SAUCE,  
STEAMED PANCAKES 

TOBAN BEEF  € 52

MUSHROOMS, VEGETABLES, TERIYAKI SAUCE 

MEAT OF THE DAY  € 59

DESSERT
SUMMER TART  € 16

VANILLA CREAM, STRAWBERRIES, ICE CREAM 

MADAGASCAR VANILLA  € 22
ICE CREAM TO SHARE 

WHIPPED CREAM, CHOCOLATE SAUCE,  
HAZELNUTS, CARAMEL, RED FRUITS 

BAKLAVAS € 16

DRY NUTS, FYLLO CRUST, KAIMAKI ICE CREAM  

PAVLOVA ICE CREAM € 16

SWISS MERINGUE, WHITE CHOCOLATE  
NAMELAKA, FRESH FRUIT  

GATEAU VALRHONA  € 16

CHOCOLATE BISCUIT, CRISPY PRALINE,  
CARAMELIA MOUSSE, VANILLA ICE CREAM  

TIRAMISU  € 16

NAMELAKA MASCARPONE FLAVORED WITH MAPLE 
SYRUP, ROASTED ESPRESSO COFFEE, COCOA 

GELATO  € 6 / SCOOP
VANILLA, CHOCOLATE, STRAWBERRY, PISTACHIO 

SIDES
POTATO FRIES, GRILLED VEGETABLES, 
STEAMED VEGETABLES, AVOCADO SALAD 

SAUCES
GRAVY WITH THYME, BÉARNAISE, 
BLACK TRUFFLE, PEPPERCORN, TERIYAKI 

FISH
SALMON  € 44

TERIYAKI, MANGO TARTARE, 
CORIANDER, GINGER

LOBSTER  € 58

LINGUINE, TOMATO, BLACK TRUFFLE, HERBS  

FISH OF THE DAY                                 €58

COOKING 
STEAMED, GRILLED

SAUCES
BEURRE BLANC, LEMON & OLIVE OIL, CHIMICHURRI 



RAW
PRAWN TARTARE 
ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΓΑΡΙΔΑ, ΦΡΑΟΥΛΑ,                                          € 28 
ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ, ΠΙΠΕΡΙΑ ΤΣΙΛΙ, ΛΑΪΜ 

BEEF CARPACCIO 

ΜΟΣΧΑΡΙ, ΤΡΟΥΦΑ, ΓΡΑΒΙΕΡΑ, ΡΟΚΑ,                               € 29 
ΚΑΠΑΡΗ, ΛΕΜΟΝΙ

SEA BASS TARTARE  € 26

ΛΑΒΡΑΚΙ, ΛΑΪΜ, ΜΑΝΓΚΟ, ΤΖΙΝΤΖΕΡ, ΠΙΠΕΡΙΑ ΤΣΙΛΙ

CARPACCIO OF THE DAY  € 26

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΗΜΕΡΑΣ 

SUSHI ROLLS, NIGIRI, 
SASHIMI
HOSOMAKI ROLLS (8 ΤΜΧ) 

SALMON ΣΟΛΟΜΟΣ, ΦΙΛΑΔΕΛΦΕΙΑ  € 24

TUNA ΤΟΝΟΣ  € 24

SEA BASS ΛΑΒΡΑΚΙ, PONZU  € 22

SASHIMI (2 ΤΜΧ)
ΣΟΛΟΜΟΣ | ΤΟΝΟΣ | ΛΑΒΡΑΚΙ  € 8

NIGIRI (2 ΤΜΧ)
ΣΟΛΟΜΟΣ | ΤΟΝΟΣ | ΛΑΒΡΑΚΙ | ΧΕΛΙ  € 8

INSIDE OUT ROLLS (8 ΤΜΧ)
CALIFORNIA ROLL ΚΑΒΟΥΡΙ, ΑΒΟΚΑΝΤΟ, ΑΓΓΟΥΡΙ,  € 28
SPICY MAYO, KABAYAKI SAUCE, ΤΗΓΑΝΗΤΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ

SHRIMP TEMPURA ΓΑΡΙΔΑ*, ΣΠΑΡΑΓΓΙΑ,  € 30 
ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΣΑΛΤΣΑ MAYO-MISO, ΤΣΙΛΙ

SALMON ROLL ΣΟΛΟΜΟΣ, ΓΟΥΑΚΑΜΟΛΕ  € 28

SPICY TUNA ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΟΣ ΤΟΝΟΣ, ΑΓΓΟΥΡΙ,  € 26 
WASABI MAYO, ΣΟΥΣΑΜΙ, ΝΙΜΑ ΤΣΙΛΙ 

RAINBOW ROLL ΚΑΒΟΥΡΙ, ΣΟΛΟΜΟΣ,  € 30 
ΤΟΝΟΣ, ΛΑΒΡΑΚΙ, ΑΓΓΟΥΡΙ, ΧΑΒΙΑΡΙ 

EEL ROLL ΧΕΛΙ, ΑΓΓΟΥΡΙ, ΦΙΛΑΔΕΛΦΕΙΑ,  € 26 

ΣΟΥΣΑΜΙ, ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ, YUZU MAYO  

 

ΟΡΕΚΤΙΚΟ
GAZPACHO SOUP • V, G € 18

ΚΡΥΑ ΣΟΥΠΑ ΝΤΟΜΑΤΑΣ, BURRATA, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ

ASPARAGUS RISOTTO  € 30

ΡΙΖΟΤΟ, ΧΤΕΝΙΑ, ΣΠΑΡΑΓΓΙΑ,  
ΣΑΦΡΑΝ, ΛΕΜΟΝΙ 

OCTOPUS  € 30

ΧΤΑΠΟΔΙ, ΨΗΤΗ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ,  
ΕΛΙΕΣ, ΜΥΡΩΔΙΚΑ, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ

CALAMARI  € 29

ΚΑΛΑΜΑΡΙ ΣΧΑΡΑΣ, ΨΗΤΑ ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, 
ΑΒΟΚΑΝΤΟ, ΔΡΟΣΕΡΟ ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΛΕΜΟΝΙΟΥ  

BURRATA RIGATONI • V, G € 26
ΡΙΓΚΑΤΟΝΙ, ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ,ΜΠΟΥΡΑΤΑ, 
ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ, ΠΕΣΤΟ ΦΙΣΤΙΚΙ ΑΙΓΙΝΗΣ    

ΣΑΛΑΤΑ
GOAT CHEESE • V, G   € 25

ΣΠΑΝΑΚΙ, ΡΟΚΑ, ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ,  

ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ, ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΣΥΚΟ  

AVOCADO • V, G • V  € 21

ΚΑΡΔΙΕΣ ΜΑΡΟΥΛΙΩΝ, ΑΒΟΚΑΝΤΟ,  

ΒΑΣΙΛΙΚΟ, ΕΣΤΡΑΓΚΟΝ, ΛΑΪΜ   

+ΓΑΡΙΔΕΣ  € 28

GREEK TRADITIONAL SALAD • V € 21

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΑΓΓΟΥΡΙ, ΦΕΤΑ, 

ΠΡΑΣΙΝΗ ΠΙΠΕΡΙΑ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΚΑΠΑΡΗ, ΕΛΙΕΣ, ΝΤΑΚΟ

BURRATA  € 22

ΠΟΛΥΧΡΩΜΑ ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΜΠΟΥΡΑΤΑ, ΡΟΚΑ,  

ΕΛΙΕΣ, ΚΑΠΑΡΗ, ΠΕΣΤΟ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ



V VEGETARIAN - G GLUTEN FREE

Διατίθεται λίστα με τα επίσημα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα  

τρόφιμα. Φ.Π.A. συμπεριλαμβάνεται στις τιμές. «Ο καταναλωτής  

δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο  

παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο)». Το κατάστημα  

υποχρεούται στην έκδοση αναλυτικών αποδείξεων μηχανής, 

θεωρημένων από τη Δ.Ο.Υ. Tο κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει 

έντυπα δελτία σε ειδική θέση δίπλα στην έξοδο για την διατύπωση 

οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. Τα εδέσματα με την ένδειξη *  

είναι κατεψυγμένα. Το λάδι που χρησιμοποιείται στις σαλάτες  

είναι ελαιόλαδο. Για το τηγάνισμα των προϊόντων χρησιμοποιείται 

ηλιέλαιo. Αγορανομικός υπεύθυνος: Διευθυντής Ξενοδοχείου

ΨΑΡΙ
SALMON  € 44

ΣΟΛΟΜΟΣ, TERIYAKI, ΤΑΡΤΑΡ ΜΑΝΓΚΟ,

ΚΟΛΙΑΝΔΡΟ, ΤΖΙΝΤΖΕΡ 

LOBSTER  € 58

ΑΣΤΑΚΟΣ, ΛΙΓΚΟΥΙΝΙ, ΝΤΟΜΑΤΑ, 

ΜΑΥΡΗ ΤΡΟΥΦΑ, ΜΥΡΩΔΙΚΑ  

FISH OF THE DAY                                 €58

ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ
SUMMER TART  € 16

ΤΑΡΤΑ, ΚΡΕΜΑ ΒΑΝΙΛΙΑΣ, ΦΡΑΟΥΛΕΣ, ΠΑΓΩΤΟ 

MADAGASCAR VANILLA 
ICE CREAM TO SHARE  € 22

ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ ΜΑΔΑΓΑΣΚΑΡΗΣ 
ΓΙΑ ΝΑ ΜΟΙΡΑΣΤΕΙΣ: ΣΑΝΤΙΓΙ, ΣΩΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ, 
ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ, ΚΑΡΑΜΕΛΑ, ΚΟΚΚΙΝΑ ΦΡΟΥΤΑ

BAKLAVAS  € 16

ΜΠΑΚΛΑΒΑΣ, ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ, 
ΦΥΛΛΟ ΚΡΟΥΣΤΑΣ, ΠΑΓΩΤΟ ΚΑΪΜΑΚΙ 

PAVLOVA ICE CREAM  € 16

ΕΛΒΕΤΙΚΗ ΜΑΡΕΓΚΑ, NAMELAKA  
ΛΕΥΚΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ, ΦΡΕΣΚΑ ΦΡΟΥΤΑ  

GATEAU VALRHONA  € 16 
BISCUIT ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ, ΤΡΑΓΑΝΗ ΠΡΑΛΙΝΑ,  
ΜΟΥΣ CARAMELIA, ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ  

TIRAMISU  € 16

NAMELAKA ΜΑΣΚΑΡΠΟΝΕ ΑΡΩΜΑΤΙΣΜΕΝΗ  
ΜΕ ΣΦΕΝΔΑΜΟ, ΚΑΒΟΥΡΔΙΣΜΕΝΟ  
ΚΑΦΕ ESPRESSO, ΚΑΚΑΟ

GELATO  € 6/ΜΠΑΛΑ

ΒΑΝΙΛΙΑ, ΣΟΚΟΛΑΤΑ, ΦΡΑΟΥΛΑ, ΦΙΣΤΙΚΙ

ΚΡΕΑΣ
LAMB CHOPS  € 44

ΑΡΝΙΣΙΕΣ ΚΟΤΟΛΕΤΕΣ, ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ,  
ΨΗΤΕΣ ΠΙΠΕΡΙΕΣ, ΣΑΛΤΣΑ ΔΕΝΔΡΟΛΙΒΑΝΟ

CRISPY DUCK  € 40

ΤΡΑΓΑΝΗ ΠΑΠΙΑ*, ΛΑΧΑΝΙΚΑ, 
ΣΑΛΤΣΑ ΔΑΜΑΣΚΗΝΟ HOISIN, ΠΙΤΑΚΙΑ ΑΤΜΟΥ

TOBAN BEEF  € 52

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΟΥ TOBAN, ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ,  
ΛΑΧΑΝΙΚΑ, ΣΑΛΤΣΑ ΤΕΡΙΓΙΑΚΙ 

MEAT OF THE DAY  € 59

ΚΡΕΑΣ ΗΜΕΡΑΣ  

ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ
ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ, ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΣΧΑΡΑΣ, 
ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΑΤΜΟΥ, ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΑΒΟΚΑΝΤΟ 

ΣΑΛΤΣΕΣ
GRAVY ΜΕ ΘΥΜΑΡΙ, BÉARNAISE, 
ΜΑΥΡΗΣ ΤΡΟΥΦΑΣ, PEPPERCORN, TERIYAKI 

ΨΗΣΙΜΟ
ΑΤΜΟΥ, ΣΧΑΡΑΣ 

ΣΑΛΤΣΕΣ 
BEURRE BLANC, ΛΑΔΟΛΕΜΟΝΟ, CHIMICHURRI   


