
NEW YEAR’S EVE MENU • 31.12.24

DOM PERIGNON · PETITS CANAPÉS D’HIVER

Langoustine · lime on apple 

Potato · crème fraîche · caviar 

Red prawn tartare

Salmon rouge · blinis

•

FRESH SCALLOPS ST. JACQUES

Caviar · beurre blanc

•

HOT ARTICHOKE SOUP

•

DOLLI•S LOBSTER WELLINGTON 

•

FESTIVE BEEF FILLET

Fois gras · white truffle · mushrooms 

Shallots · finocchio in Vinsanto 

•

CHOCOLATE GÂTEAUX 2025 

•

NEW YEAR’S ATHENIAN CAKE 

“VASILOPITA” 

•

FESTIVE MIGNARDISES

Coffee · tea · herbal blend

Price: € 650 per person

Limited capacity 40 persons

BOOK

https://www.i-host.gr/reservations/new?restaurant=943&categories=Xl3TJHOfQO6w2NxE6ppexQ&lang=eng&channel=website


Τιμή: € 650 ανά άτομο 

Περιορισμένες θέσεις 40 ατόμων

ΡΕΒΕΓΙΟΝ ΠΡΩΤΟΧΡΟΝΙΑΣ • 31.12.24

DOM PERIGNON · ΧΕΙΜΩΝΙΑΤΙΚΑ CANAPÉS

Καραβίδα · μήλο · μοσχολέμονο

Ψητή πατάτα · κρέμα · χαβιάρι

Κόκκινες γαρίδες ταρτάρ

Σολωμός balik · blinis

•

ΦΡΕΣΚΑ ΧΤΕΝΙΑ

Λευκό βούτυρο · χαβιάρι

•

ΑΧΝΙΣΤΗ ΣΟΥΠΑ ΑΓΚΙΝΑΡΑ

•

DOLLI•S ΑΣΤΑΚΟΣ WELLINGTON 

•

ΒΟΔΙΝΟ ΦΙΛΕΤΟ TENDERLOIN

Φουά γκρα · άσπρη τρούφα Alba · morrels 

Shallots · σελινόριζα σε Vinsanto 

•

CHOCOLATE GÂTEAUX

•

Η ΒΑΣΙΛΟΠΙΤΑ 2025

•

ΠΟΛΥΧΡΩΜΑ MIGNARDISES

Καφές · τσάι · σαρανταβότανο

BOOK

https://www.i-host.gr/reservations/new?restaurant=943&categories=Xl3TJHOfQO6w2NxE6ppexQ&lang=el&channel=website



